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— Communiqué —

Paris, le 22 décembre 2021

Les producteurs de présure alertent sur I'augmentation spectaculaire
du prix de leur matiére premieére, la caillette.

Les producteurs de présure, réunis au sein du Synpa-les ingrédients alimentaires de spécialité,
alertent : la caillette de veau, matiére premiére principale utilisée dans la fabrication de la
présure, a vu son prix augmenter de maniére spectaculaire de 200% en moyenne en un an.

Cela n’est plus soutenable pour les entreprises, qui font également face a I’augmentation des prix
du transport, des emballages, de I’énergie...
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